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БАРБЕКЮ НА ВЪГЛИЩА CLASSIC KETTLE 













Запалване на дървените въглища с 
уред за запалване на въглища 
Най-простият и най-успешен начин за запалване 
на всякакъв вид дървени въглища е използването 
на уред за разпалване на въглища, в частност 
WEBER RAPIDFIRE (продава се отделно). Вижте 
бележките за внимание и предупрежденията, 
придружаващи уреда RAPIDFIRE, преди да 
запалвате дървени въглища. 

1. Сложете няколко смачкани листа вестник 
    в долната част на уреда за запалване на въглища       
    и поставете уреда върху скарата за дървените       
    въглища (долната) (А); или пуснете няколко   
    кубчета за запалване Weber в центърa на скарата  
    за дървени въглища и поставете уреда за  
    разпалване на въглища върху тях (B). 

2. Напълнете уреда за запалване на въглища с    
     дървени въглища (C). 

3. С помощта на дълга запалка или клечка кибрит 
     запалете кубчетата за запалване Weber или  
     вестника през отворите в долната част на уреда   
     за разпалване на въглища (D). 

4. Оставете уреда за запалване на въглища на  
    мястото му до пълното запалване на дървените  
    въглища. Ще познаете, че дървените въглища са  
    напълно запалени, когато се покрият със слой   
    бяла пепел. 
    Забележка: Кубчетата за запалване на въглища  

    трябва да изгорят напълно и дървените въглища да  
    са опепелени, преди да поставите храна върху   
    скарата за готвене. Не гответе преди дървените   

    въглища да са се покрили с пепел. 

5. След като дървените въглища са напълно 
    запалени, продължете към следващите 
    страници за указания за готвене според 
    желания метод на печене. 

Запалване на дървените въглища без 
уред за запалване 

1. Натрупайте пирамида от въглени в центъра 
    на скарата за дървените въглища (долната) и 
    поставете няколко кубчета за запалване  
    Weber(продават се отделно) в пирамидата. 

2. С помощта на дълга запалка или клечка кибрит 
    запалете кубчетата. Така кубчетата за запалване    
    Weber ще запалят дървените въглища (E). 

3. Изчакайте пълното запалване на дървените 
    въглища. Ще познаете, че дървените въглища 
    са напълно запалени, когато се покрият със 
    слой бяла пепел. 
     Забележка: Кубчетата за запалване на въглища  
     трябва да изгорят напълно и дървените въглища да  

     са опепелени, преди да поставите храна върху   
     скарата за готвене. Не гответе преди дървените   
     въглища да са се покрили с пепел. 

4. След като дървените въглища са напълно 
    запалени, продължете към следващите 
    страници за указания за готвене според 
    желания метод на печене. 



Запалване на дървените въглища със 
уред за запалване на въглища 

Най-простият и най-успешен начин за запалване 
на всякакъв вид дървени въглища е използването 
на уред за разпалване на въглища, в частност 
WEBER RAPIDFIRE (продава се отделно). Вижте 
бележките за внимание и предупрежденията, 
придружаващи уреда RAPIDFIRE, преди да 
запалвате дървени въглища. 

1. Сложете няколко смачкани листа вестник 
    в долната част на уреда за запалване на въглища       
    и поставете уреда върху скарата за дървените       
    въглища (долната) мвжду релсите за дървени   
    въглища, ако се използват такива (C); или  
    поставете няколко кубчета за запалване Weber в  
    центърa на скарата за дървени въглища и  
    поставете уреда за разпалване на въглища върху    
    тях (D). 

2. Напълнете уреда за запалване на въглища с    
     дървени въглища (E). 

3. С помощта на дълга запалка или клечка кибрит 
     запалете кубчетата за запалване Weber или  
     вестника през отворите в долната част на уреда   
     за разпалване на въглища (F). 

4. Оставете уреда за запалване на въглища на  
    мястото му до пълното запалване на дървените  
    въглища. Ще познаете, че дървените въглища са  
    напълно запалени, когато се покрият със слой   
    бяла пепел. 
    Забележка: Кубчетата за запалване на въглища  

    трябва да изгорят напълно и дървените въглища да  
    са опепелени, преди да поставите храна върху   
    скарата за готвене. Не гответе преди дървените   

    въглища да са се покрили с пепел. 

5. След като дървените въглища са напълно 
    запалени, продължете към следващите 
    страници за указания за готвене според 
    желания метод на печене. 



Запалване на дървените въглища без 
уред за запалване на въглища 

3. Поставете няколко кубчета за запалване  
    (продават се отделно) сред дървените въглища. 

Забележка: Не забравяйте да ги позаринете в 
горната част на брикетите. 

4. С помощта на дълга запалка или клечка кибрит 
    запалете кубчетата за запалване Weber (D). Така    
    кубчетата за запалване ще запалят дървените  
    въглища. 

5. Изчакайте пълното запалване на дървените 
    въглища. Ще познаете, че дървените въглища 
    са напълно запалени, когато се покрият със 
    слой бяла пепел. 
     Забележка: Кубчетата за запалване на въглища  
     трябва да изгорят напълно и дървените въглища да  

     са опепелени, преди да поставите храна върху   
     скарата за готвене. Не гответе преди дървените   
     въглища да са се покрили с пепел. 

6. След като дървените въглища са напълно 
    запалени, продължете към следващите 
    страници за указания за готвене според 
    желания метод на печене. 
















